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MAITRISER LES BUTYRIQUES  
PAR L’HYGIENE DE TRAITE ! 

 

 

Les butyriques, qu’est-ce que c’est ? 

Ce sont des bactéries présentes naturellement dans la terre. 
Elles ont la capacité d’être sous forme de spores lorsque les 
conditions leurs sont défavorables et peuvent ainsi vivre 
longtemps dans un milieu hostile. Dès que les conditions de 
milieu sont idéales pour le développement des butyriques 
(absence d’oxygène, chaleur, pH > 4.5), ils redeviennent actifs et 
se multiplient. 

Un fromage en affinage est un milieu favorable à la 
multiplication des butyriques. Ils produisent des gaz qui font 
gonfler et parfois éclater les fromages ! Ils libèrent également de l’acide butyrique, responsable de mauvais 
goûts et d’odeurs désagréables (acidité, piquant,...). 
 

Comment les spores butyriques passent dans le lait ? 

 

  

Hygiène de traite 
insuffisante 

 (mamelle, machine à traire) 

Il faut 
rompre le 

cycle ! 

Il n’y a pas de multiplication des butyriques dans le lait. Les spores butyriques 
présentes dans le lait proviennent uniquement d’une contamination à la traite ! 

1 g de fèces contenant 100 000 spores butyriques suffit à contaminer 100 litres de lait à la 
hauteur de 1000 spores /L ! 
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Des animaux propres en bergerie et à la pâture : 

 Garantir une bonne ventilation du bâtiment pour une répartition homogène des brebis. 
 Pailler quotidiennement et assurer une surface utile par brebis adaptée 

 (> 1.3 m²/brebis en aire paillée). Vérifier l’humidité et la température de la litière. ❶  
 Nettoyer régulièrement les points d’abreuvement des animaux en bergerie. 
 Maintenir les abords de la bergerie propres (cimentés ou empierrés), éviter les eaux stagnantes. 
 Par temps humide, éviter d’emprunter les chemins en terre et de pâturer les prairies temporaires 

(présence de terre). 
 Ecussonner les brebis lorsque c’est nécessaire. ❷ 

Maintenir la qualité des fourrages jusqu’à leur distribution : 

 Trier et éliminer les parties mal conservées des fourrages (odeur ou couleur anormale). 
 Eliminer les refus et les placer hors de portée des animaux. 
 Garantir une table d’alimentation nette et la nettoyer tous les jours. S’assurer de l’absence de terre. 

 

 

1. 
COUPER LES 
PULSATEURS

Retirer le fusible 
ou appuyer sur le 

bouton OFF

2. 
FERMER LA 

VANNE 
Fermer la vanne 

au dessus du 
piège sanitaire

3.
BRANCHER LE 

DERNIER POSTE 
sur le robinet du 

circuit du vide

4. 
ALLUMER EN 
MODE TRAITE

Aspirer une 
solution de lavage 

tiède
(10 litres)

5. 
CREER UN EFFET 

MECANIQUE 
Plonger et sortir 

le faisceau du 
seau.

6. 
RINCER ET 

LAISSER SECHER
une demi 

journée minimum

 

 

  

 

Eviter la contamination du lait par une bonne hygiène de traite : 

L'hygiène des trayons est primordiale, l’objectif est de brancher des trayons propres et secs.  

 Veiller à un éclairage suffisant du bloc de traite pour bien évaluer la propreté des 
trayons. ❸ 

 Maintenir les quais et les griffes propres durant la traite.   
 De préférence, séparer physiquement le bloc de traite de la bergerie pour éviter 

l’arrivée de poussière en salle de traite. Si ce n’est pas le cas, éviter le paillage ou la 
distribution de fourrages aux animaux durant la traite. 

 Veiller au bon fonctionnement du clapet des griffes pour éviter l'aspiration 
accidentelle de particules ou de crottes en cas de chute du faisceau (réglage de la 
machine à traire).  

 Surveiller l’absence de poussière/terre sur le filtre à lait et dans le bac de lavage de la 
machine à traire. ❹❺ 

 Si l’eau de nettoyage de l’installation de traite est régulièrement terreuse, installer un 
filtre à particules sur votre réseau d’alimentation en eau. ❻ 

 Vérifier la propreté du circuit du vide de la machine à traire et le nettoyer dès qu’il est 
encrassé. ❼ 

 
PROCEDURE DE NETTOYAGE DU CIRCUIT DU VIDE DE LA MACHINE A TRAIRE 

① 

❷ 

❸ 

❺ 

❻ 

⑦
❼ 

❹ 
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